
I N D U S T R I A L  R U B B E R  H O S EИнформация о санитарной обработке
Перед первым использованием, IVG рекомендует выполнить процедуру промывки питьевой водой
температурой 80°C - 90°C, для дезинфекции шлангов перед транспортировкой пищевых продуктов.
В конце каждого цикла использования оборудования, шланги должны быть очищены и
продезинфицированы.
Необходимо строго соблюдать указанные интервалы времени для каждого цикла очистки в
зависимости от применяемого дезинфектора.
Не погружайте шланг в дезинфицирующую жидкость полностью, потому что только внутреннее
покрытие может контактировать с указанными дезинфекторами.
Каждый цикл дезинфекции должен немедленно сопровождаться тщательной промывкой.
Не используйте системы CIP при давлении выше 3 бар.

* Данные относительно шлангов в этом списке, соответствуют коду продукта, в каталоге IVG на сайте
www.ivgspa.it

 Phosphoric 
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Acid 3%
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10	minutes

Max	30°C
10	minutes

Рекомендации по использованию шлангов,
контактирующих с продуктами питания
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Название 
шланга*

Горячая 
вода

Пар 
(открытый 

конец)

Пероксид 
водорода 

1%

Пероксид 
водорода 

3%

Перуксусн
ая кислота 

0.1%

Перуксусн
ая кислота 

0.5%

FOOD SCOTLAND
FOOD VINOFLEX 
FOOD TUSCANY 
FOOD PIEDMONT 
FOOD CANA 
TRUCK FOODFLEX®/IIR 
OFFSHORE PL POTABLE

90°C 
8 часов

Max 130°C 
30 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

Max 50°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

FOOD MILLENNIUM 
FOOD DAMASCO

80°C 
8 часов

Max 110°C 
15 минут

Max 50°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

TRUCK FOODFLEX® 

FOOD MERLOT 
FOOD PARRY

80°C 
8 часов

Max 110°C 
15 минут

Max 50°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

FOOD ALICANTE 
FOOD MILKSERVICE 
FOOD SUPERJUICE

90°C 
8 часов

Max 130°C 
30 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

Max 50°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

FOOD PANAMA 
FOOD ACAPULCO 
FOOD OILMILL

80°C 
8 часов

Max 110 °C 
10 минут

Max 50 °C 
10 минут

Max 30 °C 
10 минут

Max 30 °C 
10 минут

Max 30 °C 
10 минут

FOOD ACQUABLU® 80°C 
8 часов

Max 110 °C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

Max 70°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

FOOD SHETLAND 
CHEM THUNDERFLEX 
CHEM SUPERTOP UPE

90°C 
12 часов

Max 130°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

Max 70°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

TRUCK DON/BN 
TRUCK GORDON

80°C 
8 часов

Max 110°C 
15 минут

Max 50°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут
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* Данные относительно шлангов в этом списке, соответствуют коду продукта, в каталоге IVG на сайте
www.ivgspa.it

Общие советы
Шланги не предназначены для того, чтобы постоянно содержать продукты, которые они передают.

Храните шланги вдали от прямых солнечных лучей и тепла. При отсутствии эксплуатации следует
хранить шланги с перфорированными заглушками на обоих концах.

Перед каждым использованием проверяйте состояние шланга. На внешнем покрытии шланга, особенно
в области фитинга, не должно быть следов порезов, разрывов или пузырей. Там не должно быть
никаких твердых или мягких места, признаков отслойки или разрушения.

Помните об отслеживаемости каждого отдельного шланга, поступающего на рынок (CE 1935/2004, CE
2023/2006).
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Рекомендации по использованию шлангов,
контактирующих с продуктами питания

Название 
шланга*

Ортофосфо
рная 

кислота 5%
Хлор 1% Гидроксид 

натрия 2%
Гидроксид 
натрия 5%

Азотная 
кислота 

0.1%

Азотная 
кислота 

3%

FOOD SCOTLAND
FOOD VINOFLEX 
FOOD TUSCANY 
FOOD PIEDMONT 
FOOD CANA 
TRUCK FOODFLEX®/IIR 
OFFSHORE PL POTABLE

Max 80°C 
15 минут

Max 80°C 
15 минут

Max 80°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

FOOD MILLENNIUM 
FOOD DAMASCO

Max 50°C 
15 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 70°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 50°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

TRUCK FOODFLEX® 

FOOD MERLOT 
FOOD PARRY

Max 50°C 
15 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 70°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 50°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут

FOOD ALICANTE 
FOOD MILKSERVICE 
FOOD SUPERJUICE

Max 80°C 
15 минут

Max 80°C 
15 минут

Max 80°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 30°C 
15 минут

FOOD PANAMA 
FOOD ACAPULCO 
FOOD OILMILL

Max 50 °C 
10 минут

Max 70 °C 
10 минут

Max 70 °C 
10 минут

Max 30 °C 
10 минут

Max 50 °C 
10 минут

Max 30 °C 
10 минут

FOOD ACQUABLU® Max 80°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

FOOD SHETLAND 
CHEM THUNDERFLEX 
CHEM SUPERTOP UPE

Max 80°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

Max 80°C 
30 минут

Max 50°C 
30 минут

TRUCK DON/BN 
TRUCK GORDON

Max 50°C 
15 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 70°C 
15 минут

Max 30°C 
10 минут

Max 50°C 
10 минут

Max 30°C 
10 минут
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